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Sommerkarte 2026  
Leichte Klassiker und Spezialitäten für warme Tage 

Kalte Sommergerichte 
Gazpacho Andaluz mit Gin  CHF 14.50 

Kretischer Salat mit Wassermelone & Feta CHF 14.50 

Vitello Tonnato mit Kapern und roten Zwiebeln  CHF 29.50 

Rohschinken und Melone  CHF 27.50 

Salate und leichte Gerichte 
Wurstsalat mit Pommes frites  CHF 23.50 

Siedfleischsalat mit Pommes frites  CHF 26.50 

Pouletsalat Curry mit Ananas  CHF 25.50 

Grüner Salat mit Kalbsleber  CHF 28.50 

Knusprige Champignons mit Tartarsauce  
und saisonalen Salaten CHF 24.50 

Roastbeef-Teller mit Tartarsauce  
und saisonalen Salaten  CHF 33.50 

Fisch und Meer 
Bruschetta Royale mit Riesencrevetten  
und Grillgemüse CHF 32.50 

Eglifilet im Bierteig mit Tartarsauce 
und saisonalen Salaten CHF 30.50 

Beefsteak Tatar Surf und Turf 
mit grillierten Riesencrevetten CHF 45.50 
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Fitnessteller und Grillklassiker 
Alle Fleischgerichte ca. 200 g – serviert mit saisonalen Salaten 

Pouletbrust mit Kräuterbutter  CHF 25.50 

Gebratenes Lachsfilet serviert mit einer mediterranen  

Tomaten-Vinaigrette und frischen Gartenkräutern. CHF 35.50 

Schweinesteak mit Kräuterbutter     CHF 36.50 

Paniertes Schweinsschnitzel  CHF 29.50 

Schweins-Cordon-bleu  CHF 35.50 

Wiener Schnitzel  CHF 44.50 

Rinds-Entrecôte mit Kräuterbutter CHF 53.50 

Rindsfilet CHF 56.50 

 

Steak auf dem heissen Stein 
(nur im Garten serviert) 
Alle Steaks ca. 200 g – serviert mit Marktge-
müse und Pommes frites 

Schweinesteak  CHF 36.50 

Schweinsfilet-Medaillons  CHF 44.50 

Entrecôte  CHF 53.50 

Kalbssteak  CHF 56.50 

Rindsfilet  CHF 56.50 

 

 


